0616
0679
0705
0793
1294
1325
1538
1644
1700
1706
1721
1947
2252
3830
3867
4227
4361
4421
4540
4549

4550
4687

4702

4760

4776

o 777
4786

N 487
I
’ 4839
4901
5808
6038
6751
6760
7002
7024
7030
7056
7123
7248
7288
7308
9159

Art.-Nr.

Mein Welthnachtsmenu - !

Stellen Sie sich Ihr Weihnachtsmenii zusammen und geniessen Sie eine magische Zeit mit bofrost* und Ihren"l.iegen.

Produktbezeichnung

‘ Kartoffel-Weihnachten ‘

MiniKarofelRahm-Grain
Réschen-Trio

‘ Basmati-Gemiise-Reis ‘

Eerschwimmchen-Rahmsuppe |
Knusper-Elche

‘ Premium Selection ‘

Ravohafunghiborcni
Winterliches Pfannengemtise

‘ Waldpilzpfanne ‘

Eerschwdmmchen |
Aldo Bottega Grappa Riserva Prosecco 50 Anniversario

‘ Pommes Williams ‘

Single Mt Whiky Double OakSmall Batch |
Tartufo Pistazie

| Pommes Carrées / 34227 -20% |

MnideoChiens
Spatzli

‘ Michel Maury Merlot Réserve Pays d'Oc IGP ‘

Philippe Cesar Sauvignon Blanc Colombard Cuvée
Intense Cotes de Gascogne IGP

Da Vinci Toscana Rosso IGT Collezione Privata
Miischniengpel |
‘ Bohnen, fein ‘

Krauter-Bratwurst / 64760 -20%

Menge

Schweinsfilet im Blatterteig -

‘ Tessiner-Braten mit Zwetschgen ‘
Pouletbrustli im Teig mit Pilzen
Fondue Chinoisehandgeschviten |
| Pouletbrust-Filet, fliissig gewirzt |
Tatar

Apéro Brétchen-Mix -

‘ Panettone Antica Ricetta ‘
Caramel-Krokant-Roulade
Maronigeschdt |
‘ Bohnenduo im Speckmantel ‘
Treccia Mozzarella di Bufala Campana DOP
Sdamifno |
‘ Ciliegine Mozzarella di Bufala Campana DOP ‘
Camembert di Bufala
Bierfest "Dimont”
Norwegischer Raucherlachs in Scheiben

Carpaccio vom leicht gerducherten Gelbflossenthunfisch -
Gorgonzola DOP Piccante -

Kirbis-Rueblisuppe
‘ PanPizzettis Margherita ‘

Art-Nr.

10910
10914
10925
10965
10969
11317
11379
11465
11479
11511
11513
11520
11625
11641
11642
11753
11930
12218
15119
15343
15669
15837
15849

16068

16142
16555
16632
16646
16648
16820
16849
17003
17032
17037
17047
17254
17381
17829
19637
20025
20118
20150
20333
21035
60102
60694

\ .

Geraucherte Entenbrust in Tranchen

suisse
i "
= . Knackige Eleganz

Rehmedaillons, mariniert
Mini-Rumpsteaks, mariniert ! =

Seeteufelfilets, naturbelassen -
Lachsfilets, naturbelassen -

Ofen-Lachs “Zitrone-Krauter”

Lachsfilet im Blétterteig

Mini-Blatterteig Trio

Laugen-Frischkéase-Twister
Fixfertig-Apfel-Rotkraut

Michel Maury Rosé Grande Cuvée Vin de France
Lachssteaks, mariniert

Glace-Konfekt Kaffee

Geflllte Gnocchi mit Mascarpone und Truffel
Kartoffelstock

Stisse Sternchen . ' 3 . e X LS
Miirbeteig ny '
Passionsfrucht-Sorbet

2

Produktbezeichnung Menge
Mini-Ofenchiiechli

Buttermiirbeteig-Stangen

Haselnuss-Glacekuppel

Aldo Bottega Arancello Orangenlikor

Glera Spumante Dry

.
10925 Haselnuss-Glacekuppel

Eine runde Sache: zart schmelzendes Glace mit Haselnuss und
einem Kern aus Meringue, késtlich umhdullt von Haselnuss- und
Mandelstiickchen. Das perfekte Dessert fur die Festtage.

W/

astick=520mt| Fr.14.95 |100mi=Fr.2:88

‘ Jakobsmuscheln in Champagnersauce
Belgische Pralinen
Crunchy Crevetten
Gourmet-Brioche zum Teilen
Mini-Aperitifhdppchen mit Steinpilzen

Wy (T -
s . i 5 " - & -
Coeurs coulants au chocolat et a la framboise - . el ' -
Crépe-Apfel-Taschchen - - - "

Zitronensorbet in Fliites £ | t- . §
Vanille-Roulade E' | 4 J o
Cappuccino-Roulade g | g S

I Cremosi" Crema di Whisky 4." ' - -.,""'.'g i
Raviolacci mit Kastanien ' . 1‘, e
Gefilllter Festtagsbraten mit Kastanien, Radicchio und Provola-Kase ' !‘ L l? 3
Meringata Spekulatius '.F r s ;,:.';1 1
Dorella . ! |
Glace-Schneeflocken l E &'

Hirschmedaillons, mariniert '

Nord-Fjorder Schlemmer-Lachs i
Mousse au Chocolat Sternschnuppe

Glace-Weihnachtshauschen
‘ Freie Spende Kinderkrebshilfe Schweiz
Geschenkbox 2025

Thr/e Verkaufsfahrer/in beliefert Sie rechtzeitig vor den Weihnachtstagen mit allen bofrost* Delikatessen.

Kunden-Nr

Strasse

PLZ/Ort......
Telefon-Nr

Bitte senden Sie das Bestellformular direkt an Ihre bofrost*-Niederlassung zurtuick oder Ubergeben Sie es lhrem Verkaufsfahrer.

ostx‘

suisse®
-

o

Diese Angebote sind gultig
vom 10.11.25 bis 31.12.2025

4776 Schweinsfilet

im Blatterteig

Der Schweizer Klassiker zu
Weihnachten! Zartes, saftiges
Schweinsfilet in einer feinen
Fillung aus Brat und umhullt

von knusprigem Blatterteig.
45

| Variables Gewicht ca. 800 - 900 g |

| 100 g = Fr.5.88 |

-
.Nachahmung nur mit Genehmigung des Urhebers. Unverbindlich empfohlene Preise.

armende




| a’ltsverzetchms ——{1)4 %W}

E Weihnachten — ein Fest voller Traditionen und tiefer Bedeutung. Die perfekte Zeit, um

- Familie und Freunde in herzlicher Atmosphare zu empfangen. In dieser besonderen Bro-

g1 I ~schure laden wir Sie ein zu einer kulinarischen Reise, die Sie von der Vorspeise bis zum

e _méﬂ begleltet — mit liebevoll ausgewahlten Spezialitaten und Ideen, um Ihr Festtags-
.D.Z nach IThrem Geschmack zu gestalten. Unser grosster Wunsch ist es, Ihnen mit

?e?-n K4=eatlonen nicht nur kostbare Momente zu schenken, sondern auch Zeit — Zeit,

ie nicht mit Vorbereltun.gen verbringen mussen, sondern mit den Menschen, die

4:__ Herzen hegen

te egelstern werden

= -'---}-lr = = -
T i
i — £




7030 Ciliegine Mozzarella di Bufala
Campana DOP

Den ausgezeichneten Kugeln aus Bliffel-
Mozzarella DOP kann niemand widerstehen!
Schmecken wunderbar zum Apéro mit Auf-

schnitt, in Salaten, auf unseren Pizzen s e
und verleihen Ihren Gerichten eine S L q:"r:hu .l
besondere Note. S i = s
i l2s0g] Fr.9.95 | 100g-F398 " i | 7056 Camembert di Bufala 7248 Norwegischer Raucherlachs o
' N Vorziiglicher Camembert-Kase aus italienischer Buffelmilch mit in Scheiben -
- weicher, crémiger Textur und einer diinnen weissen Rinde. In Norwegen gezlchteter,
Er zeichnet sich durch seinen slssen und intensiven prestigetrachtiger Lachs, von "
e Geschmack aus und eignet sich ideal zum Apéro. Hand gesalzen und langsam
uber Buchenholz gerauchert. -
|2509] Fr.13.95 |100g=Fr558 Eine ideale kalte Vorspeise BN
3 fir die Festtage. Y i
| - b
|s009| Fr.28.95 |

4901 Apéro Brotchen-Mix

__ Mischung aus Mini Rustico- und Laugenbrétli sowie Weggli.
h. Raffiniert gefillt zum Apéro oder als Tischbrotli sind diese
Minis immer ein Volltreffer!

3
| 3x6stick=450g| Fr. 13.95 | 100g=Fr.3.10 |

| 100g=Fr.965]

7288 Carpaccio vom
leicht geraucherten
ff .~ Gelbflossenthunfisch

= Elegantes Carpaccio vom Gelbflossen-

thunfisch, veredelt durch eine feine

Raucherung und in einer Vakuumverpa-

ckung angeboten. In praktischen Schei-

ben vorbereitet — ideal als Vorspeise

{ oder als Hauptgericht, verfeinert mit

Ol und Limettensaft und serviert auf

einem Bett aus Rucola:

. ’ h iR ‘,-'
7002 Treccia Mozzarella di Bufala Campana DOP . ¥ _ - . il / |gog | -Fr. 9.95 |
Die Zartheit der Buffelmilch und die Leidenschaft der Meisterkaser ¥ - 3 " : = AN | S

vereinen sich in dieser exklusiven Késtlichkeit. Sorgfaltig von Hand ’ . i ; g iy - 1 I A T |1oo g =Fri1244 |
gezogen und kunstvoll verflochten, gelangt dieser Zopf nur wenige g = : i ;

Tage nach der Herstellung auf Ihren Tisch — und verfuhrt mit sei-

nem unvergleichlichen Geschmack.

| 2509 | Fr.9.95 |

| 100g=Fr.398]

-7308 Gorgqr@ lp DOP t‘ ‘
Piccante |
Dieser Gorgonzola Lar zu den be-
kanntesten Kasesorten gehort, hat
eine besondere blaue Farbe, die ihm
einen kraftigen und/umhiillenden
Geschmackyverleiht: Weich und ohne
| i Rinde, empfehlen|wir ihn fir Crostini
7024 Salami Felino - und zum Verfeinern von Pastagerich-
Er verdankt seinen Namen der Stadt, in der er entstanden ist, ten. Dieser Gorgonzola eignet sich
namlich Felino in der Provinz Parma. Er hat einen siissen und auch hervorragend flr eine Kase-
delikaten Geschmack und ein intensives Aroma, was auf die ! und Wurstplatte und harmoniert
Qualitat des Fleisches (100% Schweinefleisch), die verwendeten wunderbar mit Konfitren.

Teilstucke, die Verarbeitungstechnik und den Reifeprozess
zurUckzufuhren ist. | 100 g | Fr.5.65 |

| variables Gewicht ca 350 - 5509 | 100 g = Fr. 7.32 |



16646 Gourmet-Brioche zum Teilen
Herzhaftes Briochebrot gefullt mit Kase, Krautern und einem zarten Hauch
von Knoblauch, Uberbacken mit herzhaftem Emmentalerkase.
Perfekt fur Feiern und zum Teilen als Apéro.
15

| 3304] Fr.16.95 |

| 1009 = Fr.514]

11641 Mini-Blatterteig Trio
Fur jeden das Richtige dabei! Knusprige Blatterteigsnacks, fein
geflllt in drei Varianten: Spinat, mediterranes Gemuse und

Schinken-Frischkase. Ganz einfach im Backofen zuzubereiten.

e Optimal zum Apéro, als Snack zwischendurch oder zum Salat.
S o 13 10
o
I:_‘“,_'t‘ | 26-30 stick=600g| Fr.14.95 |100g=Fr.249 |
T . F
b Wiy 1 16648 Mini-Aperitifhappchen
e mit Steinpilzen
bl Mini-Happchen, perfekt zum Apéro, aus zartem
L,
- - 3 | Butterblatterteig, gefullt mit einer cremigen,
= Vi " = R | Tl mit Weisswein verfeinerten Steinpilzfullung.
do s gy 4361 Mini Apéro-Chil . ) . Enthalt Alkohol
o P Die perfekte Idee zum Apéro! Feine, in der Schweiz ih Ha it i I L i
e gefertigte Mini-Chtiechli in den Sorten Gemiist g B e 16stuck =176 g | Fr. 17.95 | 100 =Fr.10.20]|
| | -~
_.-"l\..l'-"'-'." e ) | - Iy 1-j|III-_|.1:--|_1.. AR 3 .
-h..-ll_i_l_._;_.- " ¥ 2 §34 | y A AL ol AR L IR A
T W - | | ]
j ._l.:"h 3
-"'. s
*
i

_ il

S T R
! ot Y, {4 ¥ 4687 Mini Schinkengip

yl EF - Aus knusprigem Blatterteig mit
i .f,{-:ir\'erI inkenfullung. 4
23

'
k=4009|i | | y ¥ .
it F} 4119 ”f ' 11642 Laugen-Frischkise-Twister &
T B J . . . Das perfekte Duo: Feinblattriges Laugengeback aus Butter-
|
1 3 9274, PanPizzettis Margherita I Blatterteig, gefullt mit crémigem Frischkase und verfeinért
1144 it Der Pizzasnack, der allen schmeckt: leckere Mini-Pizzen mit Petersilie und wiirzigem Gouda
1 | - aus besonders softem Kartoffelteig, belegt mit zartem 20 :
Mozzarella und fruchtiger Tomatensauce.
1 1% 1 ' 5o . . | 10 stick =5009| Fr. 15.95 |100g="Fr.319]
SR ER(R) | 16-18 stick = 650 g | Fr. 18.95 |100 - Fr. 292
[’ i P
[} .I'i 'H'l ,-." i o



. \ : ; - p . : 16142 Jakobsmuscheln

‘ ; i L Yk | in Champagnersauce

A | . : Zartes Jakobsmuschelfleisch in edler

\ f . ' J : | . Champagnersauce, mit fein geriebenem
. 4 1 Kéase bestreut und in der dekorativen

\ F - : ; . : Muschel serviert. Ein Fest fur Augen
\ " = g b f und Gaumen. Einfach im Backofen

+ " s 1 a y i zubereiten. Enthélt Alkohol.

| 4stuck = 4409| Fr.26.95 |

| 100g=Fr.6.13 |

Toast sérvieren. 2 x 130 g
Rindfleisch, 2 x 60-g

: 1294 Eierschwammchen-Rahmsuppe . s Al o,
Kleine, ausgesuchte Eierschwammchen in einer mit Weiss- il x - o y i 4.'.839 Tatar
wein abgestimmten Rahmsuppe. Einfach und schnell ! y ; } . T ;"._ Ein Fest fiir Geniesser!
zuzubereiten. Enthéalt Alkohol. . ; 1 ; e £ o Tatar,.schnell zubereitet.
v s e ol oy ! e g i Portion auftauen, Sauce
=Bl s006| Fr. 19.95 |100g- rr 245 ' : A ! o Ui e T

Tatarsauce,

9159 Kiirbis-Riieblisuppe S . : . 3! - , 00 Lo

E o . *,
Eine kostliche Suppe mit Kurbis und Karotten, abgeschmeckt { s r i | i AL A (@ | 3809 | Fr.28.50 |
mit einem Hauch Rosmarin. Tipp: Servieren Sie die Suppe - ! e T T s b .
mit einem Loffel Ricotta im Teller. B e . 3 ' ' 100 g = Fr. 7.50 |
8 8 i i
3[=B| s009| Fr. 10.95 |100g-Fr183] "

17254 Raviolacci mit Kastanien

Ein typisch winterliches Pastagericht: rustika-
le Eiernudeln, verfeinert mit Kastanienmehl,
umbhdullen eine créemige Fullung aus
Kastanien und Ricotta.

Tl 400g| Fr. 11.50 |100g-Fr 288]

=

1644 Ravioli ai Funghi Porcini
Exquisite Ravioli, gefullt mit Steinpilzen und Mozzarella,
harmonisch mit Butter verfeinert.

T |s00g]| Fr. 15.95 |100g=Fr.319]

11317 Geraucherte Entenbrust in Tranchen

Ein Fest fur Geniesser: mild gerdaucherte Entenbrust-Filets as
von der franzdsischen Barbarieente, diinn geschnitten LT L ASC-AQUA.ORG
und besonders gleichmassig aufgefachert. Perfekt als

edle Vorspeise zum Weihnachtsmend.

120

- ¥ = *(& | 1404| Fr.17.95 |100g=Fr.1282

%45 o Gdn'[c‘)q'cf?ilmit = 16632 Crunchy Crevetten
ascarpone und Triiffe 7= o : _ . z .
Edle Kreation fir Truffel-Fans! Diese (// /(Z ¢ saheisen), Frische Apéro-Idee: Geschélte Crevetten in

Gnocchi aus Kartoffeln, mit ihrer einer knusprigen Panade mit Nachos.

: : 2D 7 . v
cremigen Fullung aus Mascarpone (// ) ( — orfrittiert.
und Sommertriiffel, bitten Weih- UGN ; /Mﬁ/ﬂf - o
nachten zu Tisch. Lassen / / ) . A -
Sie sich verzaubern. 7//(//(‘ 7Y ren/
8 C
— = |e00g| Fr.11.95 |100g-Fr199] vehia n/



12218 Lachssteaks, mariniert
Saftige Steaks vom Lachs, veredelt mit einer
schmackhaften Marinade mit feinen Krautern
und einer dezenten Knoblauchnote. Passen

b g hervorragend zu Salaten aller Art und
1 L herrlichen Kartoffel-Spezialitaten.
- 6 9 6
R 3 ¢ (=] = [EB| 3 stick - 3904 | -
% . 3 | Fr.26.95 |100g-Fr6901] §osc
" .
i " A
» D a B
e AN : %
e - -
.
Solange Vorrat
11511 Seeteufelfilets,
naturbelassen

Die saftigen Filets vom Seeteufel
zeichnen sich durch ein feines
Aroma und das feste, weisse
Fischfleisch aus. Sauber pariert, ASC-AQUA.ORG
praktisch gratenfrei und ganz

=# ohne Haut, lassen sich die Filets
- wunderbar in der Pfanne zum
: Fest zubereiten.

6
| 4-6 stiick =500 g |

' ", | Fr. 34.95 | 100g=Fr.699]|

0679 Mini Kartoffel-
Rahm-Gratin -
Mini-Gratins aus Kartoffelscheibeh,
Sauerrahm und Rahm, mit Kase
gratiniert. Schmeckt als Beilage
oder zu Salat. :

| 6stick=720¢| Fr.15.95 |

| 1009 =Fr.222|

20150 Nord-Fjorder
Schlemmer-Lachs | |

Kostliches, zartes Lachsfilet, praktisch
gratenfrei, in knusprigem Blatterteig,
mit einer fein abgestimmten Dillsauce.

45
&) Is459] Fr. 26.95 [100g = Fr. 494 ]

P""—

ASC-AQUA.ORG
[ .
™ RN -
&L -

b -
N v

‘ﬁ-a .
<" "
-

1_;_ -
=¥ ; ..;-

= e il ™7
s TR L #

0793 Basmati-Gemiise-Reis N RN !
Typisch duftender Basmatireis mit
ausgesuchtem Gemuse aus roten

und gelben Karotten, Erbsen,
Mais, Lauch und Zwiebeln.

;-élllooogl Fr. 14.95 | - _—

11513 Lachsfilets, naturbelassen

4702 B_Oh'ﬂg'ﬂ, fein —— Fur Sie haben wir die schonsten Stlicke aus edlen Lachsseiten
Zlirtel,zfeme griine Bohnen, vielseitig verwendbar. geschnitten, sauber filetiert und gleichmassig portioniert. Zart,

saftig und praktisch gratenfrei, sind die Filets vielfaltig einsetzbar.

1[=R | 10009 | Fr. 10.95 |

astick=480g| Fr. 29.95 | 1009 =Fr.6.24|

11520 Ofen-Lachs
“Zitrone-Krauter”

Festlich lecker: Zartes, saftiges Lachsfilet
mit Haut, praktisch gratenfrei, mit einem
unwiderstehlichen Topping aus feiner
Butter mit Petersilie, Basilikum, Koriander,
Zitronenzesten und spritzigen

Zitronenscheiben.
25

| 4204| Fr.27.95 |100g=Fr665]

_ - Solange Vorrat

11625 Lachsfilet im Blatterteig

Zartes Lachsfilet, praktisch gratenfrei, in knusprigem Blatterteig,
fein abgestimmt mit einer Spinat-Frischkasesauce. Ein Genuss
als Hauptspeise mit Salat oder als Snack. Enthalt Alkohol.

2

2stick =320 Fr. 14.95 | 100q =Fr. 467 |

|




E Elche 0616 Kartoffel-Weihnachten 17381 Gefullter Festtagsbraten mit Kastanien,

= Unsare‘w’(nl]sper"—Elthea?S‘-zarHeme:- Kartoffeln in festlicher Form. Die knusprigen Radicchio und Provola-Kase

ten, saftigen Poul?etbrﬂst Filets, in einer — Kartoffelfiguren zaubern als Glocken, Sterne Ein zarter Trutenbraten mit einer exquisiten Fullung aus Kastanien,

= knusprl r ideale und Tannenbaume Weihnachtsstimmung auf Provola-Kase, Speck und Radicchio Rosso - ein ausgewogenes

?esttagsmm _grosse —den Teller. Aus lockerem Kartoffelptirée mit Geschmackserlebnis fur festliche Anlasse.
Genlesser -\sr_frlttlert qgctLber Kruste begeistern sie Gross und Klein.

e . . Fr. 29.95 | 100g-Fr 4
w%msongl_-ﬁ 17.45 | S s | Fr. 11.45 | io0qeis &l ool Lot

e -"5. —
r100 g--F[ 3_4

11753 Fixfertig-
Apfel-Rotkraut

Fir Sie fertig zubereitet:

feine Kombination aus frisch
gekochtem Rotkraut und reifen
Apfelstucken. Fertig gewurzt,
rasch auf dem Tisch.

12

1 [EB | 1000g| Fr.11.75 |

4834 Pouletbrust-Filet,

flussig gewtirzt

Zart und saftig! Das beste Sttick k. . E 4 ;

vom Poulet, fertig gewiirzt. ; e 3 o e - 3 statt Fr. 7.95

z : 100 g = Fr.0.85
I—L:ergfftellt in der Schweiz. Art. 34227

n
= ¢ | 9-11 Stiick = 1200 g | ‘ i et
| Fr.28.95 |100g=Fr.241] . ' €« 4227 Pommes Carrées

Feine, vorfrittierte Kartoffelwurfel

fur viele Gelegenheiten.
20 12 4

c'm-|7509| Fr.7.95 |

| 100g=Fr.106]

Bl Gonmomend 8

4786 Pouletbrustli im Teig mit Pilzen
Saftiges Schweizer Pouletbrustli mit wirziger
Pilzfullung, umhullt von goldbraunem
Blatterteig. Ein klassischer Genuss —

elegant, herzhaft und perfekt fur

besondere Momente oder

den feinen Alltag.
40 40

| 2 stiick = 400g| Fr. 19.95 | 1009 = Fr.499]

13



474 0705 Réschen-Trio : .
-+ Die ideale Begleitung zu allen Hauptgerichten: 1 4787 Fondue ChanISG.
Broccoli-, Blumenkohl- und Romanesco-Réschen. ' E _ handge_schmtter_\
Geerntet in den besten Anbaugebieten der - " i Fein von Hand geschnitten und mit
Welt und fur Sie handverlesen. Leicht Sorgfalt zusammengestellt:
1 -'F;' I"-?!':cs_"hi'h — und schnell zubereitet. ‘ 300 g zartes Rindfleisch, 300 g
-}:" oy e e 6 6 b 1 saftiges Schweinefleisch und 200 g
g . = delikates Pouletfleisch — alles aus
el ki AL e e Lt 58 | w0009 | Fr.14.45 | ) Schweizer Herkunft. Perfekt fiir
ommes Willtams 1!-6- ey %, gl gl b . : gesellige Abende.
Eine kostliche Kartoffelspezialitat, 4 r O e e ¥ ’
bei der frisches Kartoffelpurée - . t,
zu kleinen, delikaten Birnen r } - ' | {_| 800¢g I
geformt wird. : AR & . ,: . . | .-95 |

Ba |o0os| Fr.16.95 hpa- .

| 100g=Fr.188] "

| 100 g = Fr. %.49 I

11479 Mini-Rumpsteaks,

mariniert # = Ly EA !

Klein im Format — gross im "~ 2Hf e i T 4777 Tessiner-Braten mit Zwetschgen

Geschmack: Freuen Sie sich auf" g . . Aussen knusprig, innen saftig! Geniessen Sie das perfekte

saftige, aus dem Roastbeef ; Pl ! : . Ly : Zusammenspiel von herzhaft und stss mit unserem Tessiner-
geschnittene Rumpsteaks ganz 3 Ik g . 78 A Braten mit Zwetschgen. Saftiges Schweinefleisch, sorgfaltig -
ohne Fettrand. Bereits kiuichenfertig § . S zubereitet, umwickelt mit knusprigem Speck und gefullt mit
mariniert mit Rapsél und Krautern i A=, ¥ : o . kostlichen getrockneten Zwetschgen, verspricht ein festliches

wie Petersilie und Thymian — und ; i . 1 o kulinarisches Erlebnis, das Familie und Gaste gleichermassen

besonders zart und aromatisch. i 3 ¥ 1 begeistern wird.
Unsere Mini-Rumpsteaks sind b P | .
perfekt geeignet zum Braten und

Grillieren und einfach immer maxi-

mal fein. Ein Muss flr Steakfans! .
10 15

Variables Gewicht ca. 900 - 1100 g I 100 g= Fr. 3.60 |

Perfekt
fur den ¢

, Tischgrill e

c‘ﬁlGStﬁck=400g|

| Fr.28.95 | 100g=F.724|

statt Fr. 12.95
100g = Fr. 2.88
Art. 64760 ; L

-~
_~
-

¥

11379 Entenkeulen gegart
mit 8% Flussigwurzung*
Saftig-zarte Entenkeulen; bereits |
vorgegart und mitFwer raffinierten '
Marinade fertig'gewdurzt. Einfach
in den Backofen geben und nach
kurzer Zeit schon die herrlich
™. goldbraunen Keulen geniessen.
N 30

N\ | 2 stick =500 |
| Fr.28.90 |

| 100g=Fr578]
1706 Waldpilzpfanne

Wir haben Austernpilze, Steinpilze und Eier-
schwammchen in einer Sauce mit Oliven- und
Sonnenblumendl, Petersilie und Knoblauch
ganz frisch zubereitet. Geniessen Sie diese
herrliche Komposition als Beilage zu
Kurzgebratenem oder Wild, als

Grundlage fur Pilzomeletten, auf

Pasta oder sogar als Hauptgericht.

5 5 ., B L b g ot g
= | 7509| Fr.19.75 |100g=Fr.263 Bt s % 4 \ ; LMWI o
e ; 4760 Krauter-Bratwurst
So einfach und doch so besonders: grobe Bratwurst aus
Schweinefleisch, mit Krautern angereichert. Diese herzhaft
gewdlrzte Wurst ist bei Gross und Klein beliebt.
10 10

n
= = | astick=360¢| Fr. 12.95 | 1004 = . 360
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4421 Spatzli
Immer im Vorrat! Lose gefrorene Eier-Spatzli so
lecker wie selbst gemacht. In der Bratpfanne mit

wenig Butter leicht anbraten und als Beilage oder
Zutat in zahlreichen Rezepten geniessen.

6 5]
= ¥ | 7509 ]| Fr. 8.95 |100g=Fr.119]

1700 Winterliches Pfannengemuse . i 15669 Kartoffelstock
Dieses Gemuse lasst keinen Geniesser kalt: - ’ . Unser feiner, smiger
wunderbar zarte Rosenkohl-Réschen, knackige ¢ ; Kartoffelstock besteht

Karotten in Scheiben, feine Schwarzwurzeln und
Zwiebeln in einer mit Krautern, Rostzwiebeln
und Gewlirzen fein abgeschmeckten Butter-

ausschliesslich aus ein-
fachen Zutaten bester

% ! " . 3 Quialitat wie Kartoffeln,

sauce. Schnell zubereitet. : 3 Buttg%r?d mﬁcharMoit genn
9 5 " : l

¥ praktischen, zylinderférmigen

= [ER | 1000g| Fr.14.45 | Sttickchen kénnen Sie in nur

5 Minuten genau so viel zu-
bereiten wie Sie wunschen.

ERTY | 2009] Fr. 6.95 |

| 1006 =Fr.174]

6751 Marroni,
geschalt
Unsere zarten, nussigen
Marroni sind ein echter
Herbstklassiker. Roh,
jedoch bereits geschalt,
eignen sie sich perfekt
zum Roésten, Kochen
sowie fur feine

LUl Wildgerichte und
Desserts.

11465 Rehmedaillons, mariniert sy o
Saftige, milde Medaillons aus der Rehkeule, kiichenfertig
mariniert. Die leicht fruchtige Johannisbeermarinade o El l M4 l

unterstreicht den Wildcharakter optimal.
s i P | Fr. 13.95 |

0 i
= %< | 6stiick=300g| Fr. 26.95 |100g=Fr.898]

| 100 g = Fr. 3.49 I

1721 Eierschwammchen
Ausgesuchte, gleichmassig
sortierte Eierschwammchen.
Eine ideale Begleitung zu vielen
Hauptgerichten und zur Ver-
feinerung von Saucen.

= {1 | 3009 | Fr. 13.95 |

| 100 =Fr.465]

6760 Bohnenduo im Speckmantel

y : £ ; N 5 | Zweifarbige Blindchen aus griinen Bohnen und gelben
20118 Hirschmedaillons, mariniert | # .“'. i Wachsbrechbohnen, mit einer diinnen Scheibe gerau-
Wildgenuss vom Feinsten: zarte Hirschmedaillons aus ot b _.P,'H il g ' chertem Speck in Handarbeit fertig gewickelt. Ganz
der Keule in einer aromatischen Marinade mit Krautern, B e einfach im Backofen oder in der Pfanne zuzubereiten.
schwarzem Pfeffer und.einem Hauch Knoblauch. e } _.'- | Ll ) ! fEg Ly
= I ! i f i 17 = |2709| Fr.13.95 |100g=Fr517
— | 6stick=350g]| Fr. 23.95 |1004d - Fr.6.84] Fo e R agbi e | 100 |

-
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Solange Vorrat

f{? ‘I
PHICES

10969 Glera
Spumante Dry
® Rebsorte: Glera
e Herkunft: Venetien, Italien
¢ Alkoholgehalt: 11.0%
e Optimale Trinktemp.: 6-8°C
e Schmeckt nach: Reifen
Trauben, Birnen und Apfel
® Passt am besten zu:
Apéro, Fisch und Dessert

| 7s0mt| Fr.18.95 |
18
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11930 Michel Maury
Rosé
Grande Cuvée
Vin de France
® Rebsorte: -
¢ Herkunft: Grande
Cuvée, Frankreich
¢ Alkoholgehalt: 12.5%
e Optimale Trinktemp.: 8-10°C
o Schmeckt nach:
Reifen Himbeeren
¢ Passt am besten zu:
Apéro, Fisch und Salat

|7s0mt| Fr.13.95 |

e ]

4549 Phlhpge Cesar
Sauvignon Blanc

Colombard

Cuvée Intense

Cotes de

Gascogne IGP

® Rebsorte: Sauvignon
Blanc, Colombard

¢ Herkunft: Gascogne,
Frankreich

e Alkoholgehalt: 11.5%

e Optimale Trinktemp.:
8-10°C

e Schmeckt nach:

Limonen, Granny-Smith-

Apfeln und Grapefruit
® Passt am besten zu:
Apéro, Fisch und Poulet

| 7s0mi| Fr.16.95 |

;.,: A

ik

: ]L-.H-.-.q

Meri

4540 Michel Maury 4550 Da Vinci

Merlot Réserve

Pays d'Oc IGP

® Rebsorte: Merlot

e Herkunft: Pays d'Oc,
Frankreich

¢ Alkoholgehalt: 13.5%

¢ Optimale Trinktemp.:
16-18°C.

e Schmeckt nach:
Schokolade und-reifen
Susskirschen-

® Passt am besten zu:
Fleisch, Poulet, Pasta
und Pizza

| 7somi| Fr.16.95 |

Toscana Rosso IGT

Collezione Privata

® Rebsorte: Sangiovese,
Merlot

o Herkunft: Toskana, Itallen

. Alkoholgehalt 13.5% -

~ e Optimale Tn.nkt@‘mplﬂ y
16-18°C

e Schmeckt nach: Reifer
Frucht (Rote Beeren,
Kirsche), Vanille

® Passt am besten zu:
Fleisch;-Geflugel, Pasta

|

| 7somt| Fr.17.95 |

S5 L R
O BOTTEGA

e 73

10965 Aldo Bottega 1947 Aldo Bottega

ancello
rangenlikor
e Orangenlikor
e Herkunft: Italien
-+ Alkoholgehalt:
.- 20.0%
e Optimale
Trinktemp.: 4-6°C
e Schmeckt nach:
Edelherben

~ = Orangennoten
e Passt am besten zu:

Spritz-Cocktails
; undjl;_l?lgestlf
-

| 700mt | Fr.29.95 |

Solange Vorrat

Grappa Riserva
Prosecco

50 Anniversario
Exklusiver Prosecco-
Grappa in Riserva-
Qualitat! Durch die
Lagerung im kleinen
Eichenfass erhalt er
seine goldene Farbe
sowie einen weichen
Geschmack nach Nus-
sen, Caramel und
Orangen.

L]
-

| soomt| Fr.49.95 |

Solange Vorrat
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3830 Single Malt
Whisky

Double Oak
Small Batch

Dieser einzigartige Double Oak
Whisky wurde zwei Mal in neuen
Holzfassern gereift. Dadurch
erlangt er eine unbeschreibliche
Dichte und Aromatiefe. Von

-diesem sensationellen Getrank

wurden nur wenige Flaschen
exklusiv fur uns abgefullt. Wir
empfehlen diese Raritat als
Abschluss eines grossartigen
Abends oder als Geschenk
fur die Liebsten.

| soomt| Fr.79.95 |

DIMON

BN ammagiae

Tl
o -
&

Solange Vorrat

: ‘
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7123 Bierfest "Dimont"
Drei handwerklich gebraute
Biere — geschaffen aus dem
frischen Quellwasser der
Karnischen Alpen. Entdecken
Sie das charakterstarke IPA
Indian Pale Ale, das vollmundige
Ambrata und das erfrischende
Blonde Lager.

3xs00mt | Fr.17.95 |
19



17003 Zitronensorbet
in Flutes

Dieses Zitronensorbet aus
dem Saft von ,Sorrento

IGP Lemon” verstromt
mediterranes Festtagsflair.

In 4 hUbschen FlOtes aus
Kunststoff ist es als elegantes
Dessert sofort servierfertig.

| 4 stiick = 360 mt |

| Fr.10.95 |

9 | 200 mt = Fr. 3.04 |

Solange Vorrat

A

3867 Tartufo Pistazie
Kostliche Spezialitat: verfuhre-
risches Pistazienglace aus
frischer Milch und Pistazien,
elegant umhullt von weisser
Schokolade und vollendet
durch ein cremiges Pistazien-
herz mit intensivem Geschmack.

| 4 Stick = 540 ml |

| Fr.16.95 |100mi-Fr314]

16068 Passionsfrucht-
Sorbet

Handwerklich hergestelltes
Sorbet aus Passionsfruchtsaft
aus Konzentrat.

| 750mi| Fr.12.95 |

| 100 mt=Fr.173 ]

15119 Glace-Konfekt Kaffee

Klein, aber fein: Glacepralinen aus kostlichem

Kaffeeglace im knusprigen Schokoladenmantel.

| 20 stick =220mi| Fr. 8.95 | 100 mi=Fr 407|

6038 Caramel-Krokant-Roulade

Eine Glace-Spezialitat fur den Familientisch! Vanille-
und Caramel-Glace mit Schichten aus Biskuit

und Caramel. Cremig und knusprig in einem!

lesomi] Fr.11.90 |100mi=Fr.183]

20025 Glace-Schneeflocken
So bringt man Augen zum Leuchten:
feinstes Vanille-Glace in winterlich-
kostlicher Schneeflockenform mit
einem Kern aus vollmundigem Milch-
schokoladen-Glace. Sieht gut aus —
und schmeckt auch so! Der perfekte
Abschluss fur jedes Menu.

| 4stuck=400mt| Fr.14.95 |

| 100 mt = Fr. 3.74|

17037 Cappuccino-Roulade
Cremiges Glace mit Kaffee- und
Rahmgeschmack, mit knackigen
Schichten kakaohaltiger Glasur.

| 1000mi| Fr.13.95 |

17032 Vanille-Roulade
Perfekt zum Teilen! Cremiges Vanille-Glace,
mit knackigen Schichten kakaohaltiger Glasur.

| 1000mi| Fr.13.95 |

21035 Glace-
Weihnachtshauschen
Crémiges Vanille-Bourbon- und
Gianduja-Glace mit caramellisierten
Mandeln, dekoriert mit weissen und
Zartbitter-Schokoladensternen und
einem knusprigen Kamin.

| 1000mt| Fr.19.95 |




10914 Buttermurbeteig-Stangen 16849 Crépe-Apfel-Taschchen 1538 Premiﬂh

Weil's selbst gebacken einfach besser schmeckt! Goldbraune Crépe-Taschchen mit leckerer, Selection ‘

Feine ButtermuUrbeteig-Stangen in den Sorten caramellisierter Apfelfullung. Von Hand Unsere beliebten

Linzer Stern, Heidesand Nuss, Schokoschnecke gefaltet — aussen zart, innen fruchtig. Klassiker: sechs

und Schoko-Taler. Fir die feinsten Guetzli der Der edle Genussmoment flr die Festtage. traditionell herge-

Welt — ofenfrisch gebacken in nur 10 Minuten. @D stellte Geback- und

= | 4stick=360g| Fr.15.95 | g ok Lebkuchenspezialitaten

|4 Stiick = 650 g | Fr. 16.45 | % in einer hochwertigen hﬁfraiti
17829 Meringata Spekulatius |100 g = Fr 443 o Prasentverpackung.

-

Enthilt Alkohol. o ,
s5659| Fr.26.95 |

100 g = . 477 |

Ein verfUhrerisches Zusammenspiel aus Zimt- | 100 g = Fr. 2.53 |
Semifreddo, eingebettet zwischen zwei knusprigen
Meringueschichten und zartem Rahm-Semifreddo —

beide veredelt mit knusprigem Caramelgeback.

*(Q | 3309] Fr.15.95 | 100g-Fr483

19637 Dorella

Ein einzigartiges und exklusives Meisterwerk
unter den italiensichen Backwaren. Mit einer
guten Portion Butter, Eiern und einer Garzeit
von 50 Stunden schmeckt dieser Dorella

wie selber gemacht. Perfekt zum Kaffee,

16555 Belgische Pralinen Dessert oder zum Frihstuck. Einfach mit dem
Edle Pralinenauswahl: zarte Vollmilch-, Zartbitter- und beiliegenden Puderzucker bestreuen und die
weisse Schokoladen, verfilhrerisch gefullt in késtlichen wolkenweiche Kostlichkeit geniessen. Ohne
Varianten wie Haselnuss, Caramel, Himbeere, Rosinen und ohne Zitrusschalenstuckchen.

15837 Stuisse Sternchen

Eine Sternstunde fiir stisse Geniesser. Hefeteig
in Sternform mit einer cremigen Rahm- und
Milchfullung. Einfach auftauen oder kurz in die
Mikrowelle und mit einer Prise Puderzucker
vollenden. Vorgebacken. ~

0 EB | 12 stack = 3006 | _ }
| Fr.11.95 | 100g=Fr.3.98]

Orange oder Kaffee.
| 700 g + 50 g Puderzucker I Fr. 29.95 |

| 100g=Fr.399] "’

10910
Mini-Ofenchuechli
Kleine Ofenchuechli, gefullt
mit frischem Schlagrahm.
Einfach auftauen und mit
Puderzucker bestauben.

60

10 | 26-28 stack = 300 g |
| Fr.13.95 |

| 1009 =Fr.358]

| 20 stick = 250 g | Fr. 19.95 | 100 = Fr.798]

&
L "

- 16820 Coeurs coulants au
chocolat et a la framboise
Diese vier Schokoladentértchen sind das perfekte
. Zusammenspiel aus saftigem Schokoladenteig und
i fliessenden Scho eer-Kern.

VERSCHENKEN
SIE FREUDE!

Mit Ihrer Unterstutzung kénnen
Traume in Erfullung gehen...

Mit einer freien Spende (ab Fr. 1.-) 60694 Geschenkbox 2025

5808 Panettone
Antica Ricetta
Entdecken Sie beste
italienische Weihnachts-
tradition in diesem weichen,
duftenden und von Hand
gemachten Panettone,

mit Orangen und Rosinen.

20333 Mousse au Chocolat Sternschnuppe
ie hat der Himmel geschickt: kostliche Sternsch

~ aus luftigem Mousse au Chocolat. Fei@sté"f.r Eos) zUu Gunsten der Kinderkrebshilfe Verschenken Sie Genuss! Diese dekorative In der eleganten Verpa-
m Fes . . . Geschenkbox enthalt hochwertige K&stlichkeiten: ckung ist er eine ideale
Da werden Weihnachtswiin el Schweiz, unterStUt_Zen Sie das von extra nativem Olivendl, Acet% Balsamico di Gesc%enkidee oder ein
: o Engagement, damit krebskranke 15849 Murbeteig Modena |.G.P,, Salami aus Italien, edlem Ripasso Mitbringsel, um Ihren
Kinder mit ihren Familien wieder Unser herrlicher Murbeteig mit Butter asst sich im Handumdrehen Valpolicella DOC, fruchtiger Tomatensauce aus Liebsten eine Freude
hoff WLin die Zukunft auftauen und verwandelt sich in die perfekte Basis fiir Ihre Backideen — sizilianischen Tomaten, bis hin zu feinsten zu machen.
ornungsvoll In die Zukun von himmlischen Keksen bis zu verflihrerischen Desserts. lhrer Haselnuss-Tartufi, die zu begeistern wissen.

blicken kdnnen. (Art. 60102) Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt!
9

— |s00g| Fr.7.95 |100g=Fr.159]

| 10009] Fr.29.95 |

| Fr. 59.95 |
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