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.mMem Wethnachtsmenu

Stellen Sie sich Ihr Weihnachtsmenii zusammen und geniessen Sie eine magische Zeit mit bofrost* und Ihren Lleben ‘:. - @ y. '. , ¥

Art-Nr.  Produktbezeichnung Menge ' 1-‘-.-.? : By ; : ' g S 16583 Belgische Pralinenmischung
. I i e, ; 5 G A Eine Auswahl kostlicher belgischer Pralinen aus weisser,

6760 | Bohnenduo im Speckmantel ;.a' . L AR S B S T dunkler und Milchschokolade, gefullt mit verschiedenen
7024 | Salami Felino | i SEHS S ; . Praliné-Fullungen und Haselnussstiickchen, Puffreis oder
7030 Ciliegine Mozzarella di Bufala Campana DOP ] Spekulatius-Streuseln. Ideal zum Teilen, selbst Naschen

- oder als genussvolle Geschenkidee flir Ihre Liebsten.
0616 | Kartoffel-Weihnachten \ 7056 | Camembert di Bufala

0688 | Mini Kartoffelgratins mit Truffel - 7248 ‘ Norweglscher Raucherlachs in Scheiben

0705 ReschenTrio .
0793 ‘ Basmati-Gemiise-Reis ‘ 10481 | Erdbeer Tértchen

1294 | Eierschwdmmchen-Rahmsuppe 10482 Schoko Tértchen

5 wsperche |
1532 ‘ Apfelringe im Backteig ‘ i 10014 ‘ Buttermurbeteig- Stangen

1561 | Vanille-Bourbon 10969

1644 - 8 11379 | Entenkeulen, gegart

1649 Ravioli Ricotta e Spinaci 11479 ‘ Mini Rumpsteaks, mariniert ‘

1721 | Eierschwimmchen | o 11513

2252 - 11617 ‘ Kénigs-Crevetten in Krduter-Weisswein-Sauce ‘

2839 | Trutenfilets "Fine Champagne’ 11625

3743 ‘ Forellenfilets, naturbelassen (mit Haut) ‘ 11641 ‘ Mini Blatterteig Trio ‘

3830 | Single Malt Whisky Double Oak Small Batch 11753 | Fixfertig-Apfel-Rotkraut "
3972 | Kalbsrahmgulasch BB 1774 | Feinschmecker-Pize b

4361 ‘ Mini Apéro-Chuechli ‘ 11930 | Michel Maury Rosé Grande Cuvée Vin de France
4362 | Mini Apéro Brotchen Mini Gemuse-Rahm-Gratins

4421 | Eier-Spatzli - 12330 ‘ Kartoffelstock mit 8 Gemuisesorten

4476 Schweizer Raclette Nature, in Scheiben & Mini Kartoffeltaschen Bergkase
4540 ‘ Michel Maury Merlot Réserve Pay’s d'Oc IGP ‘ 15802 ‘ Meringata-Mignon-Torte @ 14 cm ‘

4549 | Philippe Cesar Sauvignon Blanc-Colombard Cuvée ' 15837 | Siisse Sternchen
itense Cotes de Gascogne ¢ —:
— - - 16142 | Jakobsmuscheln in Champagnersauce
4550 | Da Vinci Toscana Rosso IGT Collezione Privata - 16583 ‘ Belgische Pralinenmischung

4566 | Riesencrevetten, geschlt - 16585 | Gilia Prosecco Spumante DOC

4571 ‘ Zanderfilets, naturbelassen ‘ 16632 | Crunchy Crevetten ,

4581 | Grappa Riserva Prosecco 60. Anniversary - iy

el . 16646 | Gourmet-Brioche zum Teilen L
4667 | Mind Schln}fenglpfel - 17037 | Cappuccino-Roulade ‘
4702 ‘ Bohnen, fein

o . Gefullter Festtagsbraten mit Radicchio, Speck und
4757 | Fruhlingsrollen vegetarisch 17392

Apfeln ‘
4758 | Frilhlingsrollen Poulet I T A ii 26050 Wunschbrief an das Christkind
4776 ‘Schwemsﬁlet im Blétterteig ‘ e "‘R é

= o Der wohl genussvollste Brief an das Christkind:
20022 | Glace-Schneemann . K, ’ b
4777 Tessiner-Braten mit Zwetschgen

eine késtliche Komposition aus Vanille-Glace,
20150 | Nord-Fjorder Schlemmer-Lachs =
4786 | Pouletbriistli im Teig mit Pilzen ]

i ‘ vollfruchtigem Beeren-Sorbet, einer fruchtigen
20333 ‘ Mousse au Chocolat Sternschnuppe “‘ B
4787 | Fondue Chinoise, handgeschnitten

eerensauce und einem feinen Macaron-Geback. .
20336 ‘ Cappuccino Torte @ 19 cm
4788 ‘ Schweizer Raclette-Mix, in Scheiben Krauter und Pfeffer ‘

20410 ‘ Dresdner Stollen ‘
4834 | Pouletbrust-Filet, flussig gewtrzt - 20436
4839 | Tatar

20717 | Rehmedaillons, mariniert
4865 Schweinsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce

Hirschmedaillons, mariniert
4968 | Kasefondue nature, fixfertig

20792 | Coupe a la Mozartkugel
5665 ‘ Pommes Duchesse 20934 ‘ Mini Kaseschnecken
Panettone Antica Ricetta 21035 ‘ Glace-Weihnachtshauschen
Caramel-Krokant-Roulade 21070 ‘ Winterliches Pfannengemtuse
Vacherintorte Vanille-Himbeer & 26050 ‘ Wunschbrief an das Christkind

Marroni, geschalt - 60102 | Spende zugunsten der Kmderkrebshllfe Schweiz
i .“{:‘ - " ‘.ﬂ FE ;. & 2 at
5 "?._‘:‘ v ™ 2l 22 : b ;i‘ﬁ;‘: -'.-L H:E." 4

Thr/e Verkaufsfahrer/in beliefert Sie rechtzeitig vor den Weihnachtstagen mit allen bofrost* Delikatessen.

Art.-Nr. Produktbezelchnung
0068 | Glace-Konfekt Vanille-Bourbon |

0205 | Ente in Orangensauce -
0336 | Salami-Pizzettis ]

Menge

| 28-20 stick = 4509 | Fr. 23.95 |100g- . 5.32]

.2026 KW44-53 — Nechahmung nur mit Genehmigung des Urhebers. Unverbindlich empfohlene Preise.

- b

| 760mt| Fr.26.95 |

| 100 mi=Fr.3.55]

HWF26 - 26.10.2

"t

4787 Fondue Chinoise,

handgeschnitten

Fein von Hand geschnitten und mit Sorgfalt zusammengestellt:
300 g zartes Rindfleisch, 300 g saftiges Schweinefleisch und
200 g delikates Pouletfleisch — alles aus Schweizer Herkunft.
Perfekt fur gesellige Abende.

°F | soog| Fr.59.95 |100q=Fr749]

e R/ o, 7 Festlicher Genuss
besondere Momente

Name . fruchtiges Himbeer-Sorbet. Vollendet mit feinem Schlagrahm ~d : / in
und dekorativen Beeren entsteht eine elegante Glacespezia- : ; f
Angebote gliltig vom 26. Oktober bis 31. Dezember 2026

litat — der perfekte Abschluss fur jedes Fest.

1200mt| Fr. 28:95 |100mi=Fr.241

Strasse )
L2417 @ L S
RS 0= (o) T 1

Bitte senden Sie das Bestellformular direkt an lhre bofrost*-Niederlassung zurtick oder Ubergeben Sie es lhrem Verkaufsfahrer.
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VERSCHENKEN SIE FREUDE|

Miteinander
solidarisch

Ean

Vania Iten (Marketingleiterin) von bofrost* suisse AG Uberreichte im Juli 2026 eine Spende in Hohe
von Fr. 28'000.- an Stéphanie Mohler, Geschaftsfuhrerin der Kinderkrebshilfe Schweiz (rechts).
Sagenhafte Fr. 10'500.- davon hat das Team Burgdorf gemeinsam mit seinen Kundinnen
und Kunden gesammelt (links). Herzlichen Dank fiir dieses grossartige Engagement!

--“ _4 .|.1|||| !




7024 Salami Felino

Er verdankt seinen Namen der Stadt, in der er entstanden
ist, namlich Felino in der Provinz Parma. Er hat einen stssen
und delikaten Geschmack und ein intensives Aroma, was
auf die Qualitat des Fleisches (100% Schweinefleisch), die
verwendeten Teilstlcke, die Verarbeitungstechnik und den
Reifeprozess zurlckzufuhren ist.

| Variables Gewicht ca. 350 - 5509 | 100 g = Fr. 7.59 |
- Y

| Sl R

7030 Ciliegine Mozzarella

di Bufala Campana DOP

Den ausgezeichneten Kugeln aus Buffel-Mozzarella DOP
kann niemand widerstehen! Schmecken wunderbar zum
Apéro mit Aufschnitt, in Salaten, auf unseren Pizzen und

verleihen lhren Gerichten eine besondere Note.

Fr.414 |

4362 Mini Apéro Brotchen

Goldbraun gebacken und typisch schweizerisch: Unser
Mini Apéro Brotchen Mix bietet eine abwechslungsreiche
Auswahl aus Burli, Laugenbrétli, Rusticobrotli und
herzhaften dunklen Brétli. Perfekt fur Fruhstuck,

Brunch oder zum Apéro.

5
4[] | 16 stick = 480 g| Fr. 15.95 |100g = Fr.3.32]

7056 Camembert di Bufala

Vorzuglicher Camembert-Kase aus italienischer Buffelmilch mit weicher, cremiger
Textur und einer dinnen weissen Rinde. Er zeichnet sich durch seinen stissen und

intensiven Geschmack aus und eignet sich ideal zum Apéro.

|2509] Fr.14.30 | 100g=Fr572]

Erhaltlich ab
04.12.2026

4687 Mini Schinkengipfel - : :

Aus knusprigem Blatterteig mit feiner Schinkenfuillung.
23

| 18-22 stiick = 2009 | Fr. 18.15 | 100 = Fr. 454

20934 Mini Kaseschnecken ;
Vielfaltiger Kasegenuss in zartem Butter-Plunderteig — gefullt
mit einer hochwertigen Kasezubereitung mit Ricotta,

Grana Padano, Emmentaler, Gouda und Goya.

| 14-17 stiick = 480 | Fr. 14.65 | 100 =Fr. 3.05}

11641 Mini Blatterteig Trio

Fur jeden das Richtige dabei! Knusprige Blatterteigsnacks; fein
gefullt in drei Varianten: Spinat, mediterranes Gemtise und
Schinken-Frischkase. Ganz einfach im Backofen zuzubereiten.

Optimal zum Apéro, als Snack zwischendurch oder zum Salat.
13 10

| 26-30 stick = 6009 | Fr. 14.95 | 100g=Fr.248] -

4361 Mini Apéro-Chuechli

Die perfekte Idee zum Apéro! Feine, in der Schweiz in Handarbeit
gefertigte Mini-Chuiechli in den'Sorten Gemuse-Feta, Rind,
Spinat und Pouléet Thai-Curry wissen grosse und kleine

Geniesser zu begeistern.
8 L

. | 12 Stiick = 216 g | Fr. 16.20 |100g = Fr.7.50 |

" 16646 Gourmet-Brioche zum Teilen
- Herzhaftes Briochebrot gefullt mit Kase, Krautern und einem zarten

Hauch von Knoblauch, uberbacken mit herzhaftem Emmentalerkase.
Perfekt fiir Feiern und zum Teilen als Apéro.

15
| 3309| Fr. 17.95 |100g = Fr.544]



statt Fr. 16.45
100 g = Fr. 3.29
(Art. 44758)

16632 Crunchy Crevetten
Frische Apéro-ldee; Geschalte Crevetten in
einer knusprigen Panade mit Nachos.

Vorfrittiert.
2 8 : |

=' |300g] Fr. 20.25 |100g=Fr675]

4758 Fruhlingsrollen Poulet
Aus zartem Schweizer Pouletfleisch und
verschiedenen typisch asiatischen Gemusen,

umhillt mit dem hauchdtinnen Originalteig.
15

| 8stick=400g| Fr. 16.45 |100g=Fr 211]

4757 Fruhlingsrollen

vegetarisch

Die fleischlose Fruhlingsrolle mit frischem
Gemuse und dem hauchdunnen Originalteig.
15

| | 8 stick =400 | Fr.16.10 | 100 = Fr 403]

0336 Salami-Pizzettis
Knusprige Mini-Pizzas, belegt
mit Salami, Tomatensauce,
Kase und Krautern. :

30 a5 B :
| 18 stisck = 5409 Fagiais
| Fr.17.20 | 100g=¢ 319 |

16142 Jakobsmuscheln
in Champagnersauce
Zartes Jakobsmuschelfleisch in
edler Champagnersauce, mit fein
geriebenem Kase bestreut und in
der dekorativen:Muschel serviert.
Ein Fest fir Augen‘und Gaumen.
Einfach im Backofen zubereiten.
Enthalt Alkohol.

astuck=440g]| Fr. 27.30 |

[ 1009=Fr.6.20]

statt Fr. 16.10
100g=Fr.3.21
(Art. 44757)

9159 Kurbis-Rueblisuppe

Eine kostliche Suppe mit Kurbis und Karotten,
abgeschmeckt mit einem Hauch Rosmarin.
Tipp: Servieren Sie die Suppe mit einem
Loffel Ricotta im Teller.

°+[ZB] s00g| Fr.11.45 |100g=Fr.101]

1294 Eierschwammchen-Rahmsuppe
Kleine, ausgesuchte Eierschwammchen in einer mit
Weisswein abgestimmten Rahmsuppe. Einfach und
schnell zuzubereiten. Enthalt Alkohol.

3[ER| s004| Fr. 19.95 |100g=Fr.249]

1644 Ravioli ai Funghi Porcini
Exquisite Ravioli, geflllt mit Steinpilzen und Mozzarella,
harmonisch mit Butter verfeinert.

%t 15009 ] Fr. 16.25 | 100 = Fr. 3.25 |

1649 Ravioli Ricotta e Spinaci
Klassische Ravioli, gefullt mit cremigem Ricotta und wuirzigem
Spinat, raffiniert mit Butter und Rahm verfeinert.

¥ 1s009] Fr.15.95 | 100g=Fr.319]



tlicher | genuss

¥ 20150 Nord ~Fjorder
Schlemmer-Lachs
K&stliches, zartes Lachsfilet, praktisch
gratenfrei, in knusprigem Blatterteig,
= mit einer fein abgestimmten Dillsauce.

3743 Forellenfilets,
naturbelassen (mit Haut)

Feinste Forellenfilets aus verantwortungs-
voller Aquakultur, ASC-zertifiziert. Zartes
Fleisch, am besten in der Pfanne oder
auf dem Grill zuzubereiten.

4 5
13
= ¢ | 4-65stuck=5009 | Fr. 32.95 |
| 100 =Fr.659]

4566 Riesencrevetten, geschilt
Extra grosse Riesencrevetten bereits
‘geschalt und entdarmt.

- ! 11617 Kom S Crevetten in
J = l400g] Fr.33.80 | _ AT ' | Krauter-We%sswem Sauce
| i | 4 L = = - Zeit fur das Besondere: Unsere Konlgs-Crevg
109 9 hriSes { ' ten an Krauter-Weisswein-Sauce sind der per
" . fekte Start fir jedes Festtagsmenii. Freuen Sie -
sich auf edle Konigs-Crevetten, gelbe Karotten
und feinen' Broccoli an einer aromatischen Rah

Schuss Weisswein. Enthalt Alkohol
A 7

=—|§l |s0og] Fr. 1865 | ]

|100g=Fr. 311|

11625 Lachsfilet im Blattertelg 11513 Lachsfilets, naturbelassen

Zartes Lachsfilet, praktisch gratenfrei, in knusprigem Blatterteig, FUr Sie haben wir die schdnsten Stlicke aus edlen Lachsseiten
fein abgestimmt mit einer Spinat-Frischkdsesauce. Ein Genuss geschnitten, sauber filetiert und gleichmassig portioniert. Zart,
als Hauptspeise mit Salat oder als Snack. Enthalt Alkohol. saftig und praktisch gratenfrei, sind die Filets vielfaltig einsetzbar.
25 21 12 20 14 30 10

o 0

| 2stuck = 3209 Fr.15.65 | 100g = Fr. 4.89 | = 1% | 4stick = 4809 Fr. 29.95 | 1009 = Fr. 6.24]
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17392 Geflillter Festtagsbraten mit Radicchio,

Speck und Apfeln ; ‘ Ce ﬂ .

Ein raffinierter Trutenbraten, gefullt mit Radicchio, Speck und einer

feinen Apfelzubereitung. Der wurzige Geschmack des Specks verbindet u

sich mit der leicht herben Note des Radicchios und der fruchtigen Stsse ’ g ge[
des Apfels zu einer harmonischen und geschmackvollen Komposition. iy

Ideal als raffinierter Hauptgang und flr besondere Anlasse.

1325 Knusper-Elche
Unsere Knusper-Elche aus zer-
kleinerten, saftigen Pouletbrust-
Filets, in einer knusprigen Pa-
nade, sind das ideale Festtags-
gericht fir kleine und grosse
Geniesser. Vorfrittiert.

4 16

| 8 stick =500 | Fr. 17.65 |
| 100 = Fr.353 |

2839 Trutenfilets "Fine
Champagne”

Vorgeschnittene und vorgebratene
Trutenfilets. Backbereit an einer feinen
Rahmsauce mit einer Mischung aus
Waldpilzen, mit Cognac aromatisiert.

Enthalt Alkohol.
9

EA[E) | 4s06| Fr.19.95 |

| 100 g = Fr. 443 |

4834 Pouletbrust F\let
fliissig gewurzt

Zart und saftig! Das beste Stiick
vom Poulet; fertig gewirzt. . i

Hergestelltin der Schweiz,
14 14

= ? |9 11$tuck 12009[

| Fr. 29.75 |100¢- Fr248| _

'4786 Pouletbriistli i lm Telg

mit Pilzen
Saftiges Schweizer Pouletbrustll ‘mit
wurziger Pllzfullung umbhiillt von gold-

'braunem Blatterteig. Ein, Klassischer

Genuss - elegant, her: haft und per-
fekt fir besondere Mo ; ente oder
den femen Alltag. !

= .IZStuck 4009| Fr.19.95 |

f100.g=¢r. 499

U'-il

|ssog| Fr.29.95 |100g-=F461]




12

3972 Kalbsrahmgulasch
Zartes Kalbfleisch, langsam geschmort in einer fein abgestimmten Rahm-
sauce nach 6sterreichischer Art. Das Gulasch Uberzeugt mit seinem milden,
vollmundigen Geschmack und seiner besonders cremigen Textur. Verfeinert
mit ausgewahlten GewUrzen entsteht ein echter Klassiker. Passt hervor-
ragend zu Spatzli und Knopfili.

25 8

12t [ER| 2x2509-5009| Fr.29.95 |100g=Fr599]
™ —_-1_'-'_

~ —
4777 Tessiner-Braten mit Zwetschgen
Aussen knusprig, innen saftig! Geniessen Sie das perfekte
Zusammenspiel von herzhaft und suss mit unserem Tessiner-
Braten mit Zwetschgen. Saftiges Schweinefleisch, sorgfaltig
zubereitet, umwickelt mit knusprigem Speck und gefullt mit
kostlichen getrockneten Zwetschgen, verspricht ein festliches
kulinarisches Erlebnis, das Familie und Gaste gleichermassen

begeistern wird.
90

. . | Variables Gewicht ca. 900 - 11009 | 100 g = Fr. 3.80 |
-"..ﬂ Sy o - -
4787 Fondue Chinoise, handgeschnitten
Fein von Hand geschnitten und mit Sorgfalt zusammengestellt:
300 g zartes Rindfleisch, 300 g saftiges Schweinefleisch und
200 g delikates Pouletfleisch — alles aus Schweizer Herkunft.
Perfekt fur gesellige Abende.

1 | s00g| Fr.59.95 |100g-Fr.749

11479 Mini Rumpsteaks,
mariniert

Klein im Format — gross im Ge-
schmack: Freuen Sie sich auf
saftige, aus dem Roastbeef
geschnittene Rumpsteaks

ganz ohne Fettrand. Bereits
ktichenfertig mariniert mit Raps-
6l und Krautern wie Petersilie
und Thymian. Ein Muss flr

Steakfans!
10 15

w# | 6 stiick = 400 g |

| Fr.29.55 | 100g=F.739]

20717 Rehmedaillons,
mariniert

Das Highlight zur Wildzeit. Saftige,
bereits fertig marinierte Medaillons
aus der Rehkeule in einer wurzigen
Marinade, abgerundet mit klas-
sischen Krautern.

10

—- | 6 stiick = 300 g |

| Fr.31.95 | 100g=Fr.1065]

o DR et o B
| St o

4865 Schweinsgeschnet-
zeltes an Pilzrahmsauce
Schweizer Schweinsgeschnet-'.
zeltes an delikater Rahmsatice '
mit Pilzen, verfeinert mit Rot-
und Weisswein, '

20 1
184 | 2 Béutel = 480 g |
| Fr.22.55 |

| 100g=Fr470]|

20718 Hirschme-
daillons, mariniert
Naturlicher Wildgenuss.
Zarte Hirschmedaillons'
aus der Keule.in einer
wiurzigen:Marinade mit
aromatischen Krautern
und einem Hauch
Knoblauch:

10

. = | 6 stuck =350.9|

| Fr.28.95 |_1ogg=|=r. 8:27]




4702 Bohnen, fein
Zarte, feine grine Bohnen,
vielseitig verwendbar.

15, 10

1B | 1000g | Fr. 11.25 |

0705 Roéschen-Trio

Die ideale Begleitung zu allen
Hauptgerichten: Broccoli-, Blu-
menkohl- und Romanesco-Rads-
chen. Geerntet in den besten
Anbaugebieten der Welt und

fur Sie handverlesen. Leicht

und schnell zubereitet.

1 [ER | 1000¢| Fr.14.85 |

11753 Fixfertig-
Apfel-Rotkraut

Fur Sie fertig zubereitet:

feine Kombination aus frisch
gekochtem Rotkraut und reifen
Apfelsticken. Fertig gewurzt,
rasch auf dem Tisch.

{°1 B | 10004} Fr.11.95 |

21070 Winterliches

* -kalt: wunderbar zarte Rosenkohl-RdOs-

0793 Basmati-Gemuse-Reis
Typisch duftender Basmatireis mit
ausgesuchtem GemuUse aus roten
und gelben Karotten, Erbsen,

Mais, Lauch und Zwiebeln.

— [ER] 10004 | Fr.15.25 |

11774 Feinschmecker-Pilze

Eine Pilzauswahl der Extraklasse — Baby-Austernpil-
ze, Champignons, Stockschwammchen, Steinpilze
und Pfifferlinge in einer feinen Marinade mit Peter-
silie, Thymian, Majoran und Oregano. Geniessen
Sie die Komposition mit kraftiger Krauternote zu
Wild oder Kurzgebratenem.

11
—| s00g | Fr. 12.45 | 100 g = Fr. 2.49|

Pfannengemiise
Dieses Gemuse lasst keinen Geniesser:

chen, knackige'Karotten in Scheiben,
feiner Kohlrabi und.Zwiebeln in einer
mit Krautern und Gewiirzen fein-ab- '
geschmeckten Buttersauce.

Schnell zubereitet.

;2! 6 ) 1
= [E8 | 10009]| Fr.14.75 |

12251 Mini Gemuse-
Rahm-Gratins w
Kleine Gratins aus Erbsen, |
Blumenkohl, Karotten, Kohl-

rabi und Rahm. Bestreut
mit geriebenem Kase.
Einfach gratinieren
im'Backofen.

B85 30 - Tl
|'6$ti_ick=7zog|
| Fr.16.50 | '~

| 1009 =Fr229]

1721 Eierschwis en s
~ Ausgesuchte, gleichméssig sortierte Eier-
~schwédmmchen. Eine ideale Begleitung
zu vielen Hauptgerichten und zur Ver-
feinerung von Saucen.
370 L
= 3000 |

-

L

FrZ~' ) ’E'_,..,“,r

6760 Bohnenduo im Speckmantel

Zweifarbige Bundchen aus grunen Bohnen und gelben Wachsbrechboh-
nen, mit einer dunnen Scheibe gerauchertem Speck in Handarbeit fertig

gewickelt. Ganz einfach im Backofen oder in der Pfanne zuzubereiten.
20 10

— |2709| Fr.13.95 | 100g-Fr517

6751 Marroni, geschalt

Ganze, bereits geschalte Marroni, sorgfaltig ausgewahlt und ver-
lesen. Ob als raffinierte Zutat in herzhaften Gerichten oder als
feine Basis fur sUsse Kreationen — sie verleihen zahlreichen
Rezepten einen unverwechselbaren Genuss.

5 8
1[=R| 4009| Fr.14.95 | 100g=Fr.374



4421 Eier-Spatzli
Immer im Vorrat! Lose gefrorene Eier-
Spatzli so lecker wie selbst gemacht. In—
der Bratpfanne mit wenig Butter leicht
anbraten und als Beilage oder Zutat in
zahlreichen Rezepten geniessen.

6 5l
— {17509 Fr. 9.55 |100g=Fr127]
0616 Kartoffel-Weihnachten

Kartoffeln in festlicher Form. Die knusprigen
Kartoffelfiguren zaubern als Glocken, Sterne
und Tannenbaume Weihnachtsstimmung auf
den Teller. Aus lockerem Kartoffelptrée mit
goldgelber Kruste begeistern sie Gross und Klein.

13 4 6
g (&) | 600g]| Fr.11.45 | 100g-Fr 101

5665 Pommes Duchesse

Die Besonderen: elegante Kronchen aus lockerem
Kartoffelteig, frisch zubereitet aus ausgesuchten
Kartoffeln und guten Zutaten, fertig vorgebacken
mit knusprigem Biss. Die edle Beilage zu festlichen
Menus, aber auch zu alltaglichen Gerichten

ein Genuss.

| 10004] Fr.15.15 |
16

2252 Pommes Williams
Eine kostliche Kartoffelspezialitat,
bei der frisches Kartoffelptrée

zu kleinen, delikaten Birnen

geformt wird.
18 5

Z) @ | o00g| Fr.16.95 |100g-Fr188

15664 Mini Kartoffel-
taschen Bergkase

Diese Kartoffelspezialitat tiber-
zeugt mit einer cremigen Berg-
kase-Fullung und einer knusprig
goldbraunen Hiille. Ideal als Bei-

lage, Snack oder fur den Apéro.
15 7 5) .

| 27-38 stiick = 500 g |

| Fr.12.55 |100g=Fr.251]

0688 Mini Kartoffel-
gratins mit Truffel

Bei unseren edlen Mini Gratins
sind gold-gelbe Kartoffelschei-
ben mit feinsten schwarzen
Truffelstuckchen veredelt und
mit Mozzarella, Rahm und Kno-
blauch fein abgestimmt.

| Fr.17.25 | 100g=Fr288]

10838 Rosti Pastetli -
Steinpilz-Frischkase

Fir den besonderen Geschmack.
Rosti aus grob geraspelten Kar-
toffeln in Pastetenform; gefullt

. mit einer Steinpilz-Frisch-

kase-Créme, Als Beilage'zu
allem Kurzgebratenen oder als
vegetarischer Mittelpunktim

Salatbouquet.
24 20

| 7:9 stick = 5609 |
| Fr.14.75 | 1004 = Fr. 263 |

12330 Kartoffelstock mit
8 Gemusesorten \

Crémiges Puree aus Kartoffeln, -

mit 8 Gemusesorten vermischt:
Pastinaken, Karotten, Sellerie;*
Zwiebeln, Petersilienwurzeln,
Lauch, Peperoni und Steckriib

1B | 15000 Fr. 2290 | |

| 100g = Fr. 153, |



11930 Michel Maury Rosé

4540 Michel Maury
Grande Cuvée

A
4788 Schweizer
Raclette-Mix, in
Scheiben
Krauter und Pfeffer
Feinstes Schweizer Raclette in
den Sorten Krauter und Pfeffer.
Frisch von Hand in der Schweiz
hergestellt.

4476 Schweizer
Raclette Nature,
in Scheiben

Feinstes Schweizer
Raclette in der Sorte
Nature. Frisch von Hand

in der Schweiz hergestellt.

| s00g| Fr.19.95 |

L e RO

Rosé

Vin de France

® Rebsorte: Cuvée

e Herkunft: Grande
Cuvée, Frankreich

e Alkoholgehalt: 12.0%

¢ Optimale Trinktemp.:
8-10°C

e Schmeckt nach:
Reifen Himbeeren

e Passt am besten zu:
Apéro, Kartoffeln,
Fisch und Salat

| 750 mi |

| Fr.14.35 |

Merlot Réserve

Pays d'Oc IGP

® Rebsorte: Merlot

e Herkunft: Pays d'Oc,
Frankreich

e Alkoholgehalt: 13.5%

e Optimale Trinktemp.:
16-18°C

e Schmeckt nach:
Schokolade und
reifen Susskirschen

® Passt am besten zu:
Fleisch, Poulet, Pasta
und Pizza

| 750 mi |

| Fr.17.35 |

*’(rf %ﬁ f"'“*

4550 Da Vinci

Toscana Rosso IGT

Collezione Privata

® Rebsorte: Sangiovese,
Merlot

e Herkunft: Toskana, Italien

¢ Alkoholgehalt: 13.5%

® Optimale Trinktemp.:
16-18°C

e Schmeckt nach: Reifer
Frucht (Rote Beeren,
Kirsche), Vanille

® Passt am besten zu: Fleisch,
Geflugel, Pasta und Pizza

| 750 mt|

| Fr.18.35 |

')

| 2009 | Fr.19.95 | *
| 100g=Fr.4a99 |

I 100.g = Fr. 3.99 I

10969 Glera
Vpumante Dry
no Spumante

Aromatico di Qualita

® Rebsorte: Glera

e Herkunft: Venetien,
Italien

e Alkoholgehalt: 11.0%

e Optimale Trinktemp.:
6-8°C

e Schmeckt nach: Trauben,
Zitrusfrichten und
Pfirsichen

® Passt am besten zu:
Apéro, Fisch, Dessert
und Fruhsttck

16585 Gilia Prosecco

Spumante DOC

® Rebsorte: Glera

e Herkunft: Venetien,
ltalien

¢ Alkoholgehalt: 10.5%

e Optimale Trinktemp.:
6-8°C

e Schmeckt nach:
Zitrusfrichten, Apfeln
und Trauben

® Passt am besten zu:
Meeresfrichten, als
Cocktail oder
zum Apéritif

4549 thpg

Sauvignon

Colombard

Cuvée Intense

Coétes de Gascogne IGP

e Rebsorte: Sauvignon Blanc,
Colombard

e Herkunft: Gascogne, Frankreich

¢ Alkoholgehalt: 11.0%

e Optimale Trinktemp.: 8-10°C

e Schmeckt nach: Limonen,
Granny-Smith-Apfeln und
Grapefruit

e Passt am besten zu:
Apéro, GemuUse, Fisch
und Poulet

e Cesar
lanc-

| 750 mi |

| Fr.17.35 |

[ 750 mt |

| Fr.16.95 |

| 750 mt |
| Fr.19.35 |
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4581 Grappa Riserva Prosecco

60. Anniversary

Die Luxus-Edition des beruhmten Prosecco-
Grappa von Edelbrenner Aldo Bottega.
Dieser dreifach destillierte Grappa reift in
kleinen Holzfassern und hat einen weichen
Geschmack nach Nussen und Rosinen.
Alkoholgehalt: 38%.

| soomt| Fr.49.95 |

3830 Single Malt Whisky

Double Oak Small Batch

Dieser einzigartige Double Oak Whisky wurde zwei Mal in neuen
Holzfassern gereift. Dadurch erlangt er eine unbeschreibliche
Dichte und Aromatiefe. Von diesem sensationellen Getrank wurden
nur wenige Flaschen exklusiv fur uns abgefullt. Wir empfehlen
diese Raritat als Abschluss eines grossartigen Abends oder

als Geschenk fur die Liebsten. Alkoholgehalt: 40%.

| soomt| Fr.79.95 |

*Jahrgang auf Anfrage erhaltlich. Fiir den Jugendschutz: Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an 19
unter 16-Jahrige sowie Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige. Das Personal darf einen Ausweis verlangen.



: 0068 Glace-Konfekt Vanille-Bourbon

20

Die kleinen, feinen Glace-Happchen. Vanille-Bourbon-Glace,

mit kakaohaltiger Glasur umhullt undiin 6 Schiebeschachteln
a 10 Stuick verpackt. ;

| 60 stack =600 mt| Fr. 19.55 | 100 mi- e 326

Pk

20022 Glace-Schneemann
Der Schneemann zum Selberdeko-
rieren: Cremiges Vanille-Glace um-
schliesst einen Ke’rl’i-aL_st_Milchsvch_o-.\~
koladen-Glace. Schako-Augen und.-*
Nase platzieren und gehiessen!

| 4 stiiek = 400 mi]
| Fr. 1

W
ml="Fr, 3.

1561 Vanille-Bourbon
Zart schmelzendes Vanille-Glace mit echter. Bourbon-Vanille. Passt
hervorragend zu unserer Waldbeeren-Mischung.

|750 mt] Fr.13.25 | 100mi=fr.177 ]

6038 Caramel-Krokant-Roulade

Eine Glace-Spezialitat fur den Familientisch! Vanille-
und Caramel-Glace mit Schichten aus Biskuit und
Caramel. Cremig und knusprig in einem!

lesomt| Fr.12.15 |100mi=Fr187]

17037 Cappuccino-Roulade
Crémiges Glace mit Kaffee- und
Rahmgeschmack, mit knackigen
Schichten kakaohaltiger Glasur.

| 1000mi| Fr.14.50 |

21035 Glace-Weihnachtshauschen

Crémiges Vanille-Bourbon- und Gianduja-Glace mit caramellisierten
Mandeln, dekoriert mit weissen und Zartbitter-Schokoladensternen
und einem knusprigen Kamin.

| 1000mi| Fr.19.95 |

6089 Vacherintorte Vanille-Himbeer

Luftiger Meringueboden trifft auf cremiges Vanille-Glace und

fruchtiges Himbeer-Sorbet. Vollendet mit feinem Schlagrahm
nd dekorativen Beeren entsteht eine elegante Glacespezia-
il:ét — der perfekte Abschluss fur jedes Fest.

00 I Fr. 28.95{* | 100 mt = Fr. 241

4

» .

v -
6050 Wunschbrief an das Christkind
Der wohl genussvollste Brief an das Christkind.
eine kostliche Komposition aus Vanille-Glace;
vollfruchtigem Beeren-Sorbet, einer fruchtigen
| Beerensauce und einem feinen Macaron-Geback,

| 760mt| Fr.26.95 |

| 100 mi=Fr.355 |

L
*




20436 Premium Selection ;
Unsere beliebten Klassiker: sechs tradi- .
_tionell hergestellte Geback- und Leb- -
. kuchenspezialitaten in einer hochwer- | 11
tigen Prasentverpackung. Enthalt Alkohol. & '

; ...'I-|.57.19| Fr._26.95 | 100g = Fr. a7z -

16583 Belgische Pralinenmischung | j
Eine Auswahl késtlicher belgischer Pralinen Py
aus weisser, dunkler und Milchschokolade,
gefullt mit verschiedenen Praliné-Fullungen
2 und Haselnusssttickchen, Puffreis oder
: ; Spekulatius-Streuseln. Ideal zum Teilen,

20410 Dresdner Stollen selbst Naschen oder als genussvolle

1532 Apfelrmge 1m Backtelg

Feine saftige Apfelringe, umhillt von elnem qu$brlg ﬁ

‘goldgelben Backteig. Durch die frlsch gesc Deutsche Weihnachtsspezialitat, hergestellt in Dresden. Geback aus He-  Geschenkidee fir lhre Liebsten.
feteig mit Rosinen, Zitronat und Orangeat. Mit traditionellem Geschmack
‘und erlesenen Zutaten. Enthalt Alkohol. | 28-29 Stiick = 450 g | Fr. 23.95 |

|s00g] Fr.26.95 |100g=Fr539] ' ' 1 1006 = Fr.532]

19637 Dorella

Ein einzigartiges und exklusives Meisterwerk unter den
italiensichen Backwaren. Mit einer guten Portion Butter,
Eiern und einer Garzeit von 50 Stunden schmeckt dieser
Dorella wie selber gemacht. Perfekt zum Kaffee, Dessert
oder zum Fruhstlick. Einfach mit dem beiliegenden
Puderzucker bestreuen und die wolkenweiche
Kdstlichkeit geniessen. Ohne Rosinen und ohne
Zitrusschalenstuckchen.

| 700 g + 50 g Puderzucker | Fr. 29.95 |

| 100g=Fr.399]

15837 Susse Sternchen .
Eine Sternstunde fur stisse Geniesser. Hefetelg
in Sternform mit einer cremigen Rahm- und!

Milchfillung. Einfach auftauen oder kurzin
die Mikrowelle und mit einer Prise Puder-

zucker vollenden. Vorgebacken.
45 2

10914 Buttermiirbeteig-Stangen = 20333 Mousse au Chocolat

Weil's selbst gebacken einfach besser Sternschnuppe

schmeckt! Feine Buttermurbeteig- Die hat der Himmel geschickt: késtliche

5 = Stangen in den Sorten Linzer Stern, Sternschnuppen aus luftigem Mousse au
T : = Heidesand Nuss, Schokoschnecke Chocolat. Feinste franzésische Patisserie-
. und Schoko-Taler. Fur die feinsten kunst fur das perfekte Dessert zum Fest.

10482 Schoko Tortchen Guetzli der Welt — ofenfrisch ge- Da werden Weihnachtswiinsche wahr!

5808 Panettone Antica Ricetta

Entdecken Sie beste italienische Weihnachtstradition i

in diesem weichen, duftenden und von Hand gemach- by A
ten Panettone, mit Orangen und Rosinen. In der ele-

Crémiger heller und dunkler Schokorahm, hibsch verziert mit ganten Verpackung ist er eine ideale Geschenkidee

Schokorondis und Schokodekor — Genuss in schénster Form backen in nur 10 Minuten. *(Sé | | e | gger:‘;:lr;‘eltlrl]itbringsel, um lhren Liebsten eine Freude :})

und perfekt fur jeden Anlass. 4 Stiick =206 ¢ . - .

o | 4stuck=6509] Fr.16.45 | ; :
| 1004 =Fr677] | 10009]| Fr.29.95 |

10 | 6 stuck =280 | Fr. 23.30 | 100 - Fr. 485

| 100 g = Fr. 2.53]





